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KLIMAGOURMET-AUSSTELLUNG
2.-15.9.19, Mo.-Do. 10:00–18:00 Uhr, Fr. 8:00–13:00 Uhr

  Verbraucherzentrale Hessen, Große Friedberger Str. 13–17, 60313 Frankfurt

DONNERSTAG, 5.9.19
14:00–16:00 Uhr 

FAIR-TRADE-KAFFEE?
Vortrag und Verkostung

 The Good Coffee, GEPA – The Fair Trade Company,  
 Nibelungenplatz 3, 60318 Frankfurt

 Anmeldung: amuuss@gmx.net, max. 25 Personen 
 The Good Coffee, GEPA – The Fair Trade Company, Viva con Aqua

− − − −

17:00–19:00 Uhr

FÜHRUNG: BIO FOR FUTURE! 
Möglichkeiten & Herausforderungen des Bioanbaus  
im Ballungsraum Rhein-Main

  Gemüsehof Querbeet, Zum Sauerbrunnen 66,  
 61231 Bad Nauheim-Steinfurth

 Anmeldung bis zum 1.9.: wolff@querbeet.de   Querbeet GmbH
− − − −

19:30 Uhr

MENÜ & GESPRÄCH: GLÄSERNE SPEISEKARTE
Wer produziert unser Essen?

 Restaurant freitagsküche, Mainzer Landstr. 105, 60329 Frankfurt 
 45 € Kostenbeitrag (25 € studentische oder Junior-Mitglieder von 

 Slow Food Frankfurt), inkl. mehrgängiges Menü, Getränke extra, 
 Anmeldung: frankfurt@slowfood.de 

 Slow Food in Kooperation mit dem Ernährungsrat Frankfurt

FREITAG, 6.9.19
18:00 – 22:00 Uhr

KOCHWORKSHOP: SO SCHMECKT AYURVEDA
Regional, saisonal & gesund

  Zentrum Zeitlos, Hungener Str. 5, 60389 Frankfurt
 45 € Kostenbeitrag, Anmeldung: www.spirited-coaching.de/events,  

 max. 10 Personen   Spirited, Futterkreis – Food-Coop Frankfurt

SAMSTAG, 7.9.19
14:00–16:00 Uhr

DAS NEUE MUSEUM FÜR BIENEN
Gespräch mit Verkostung männlicher Bienen,  
Salat & Honigwasser 

  Museum Angewandte Kunst, Schaumainkai 17, 60594 Frankfurt
 10 € Kostenbeitrag, Anmeldung:  

 create.angewandte-kunst@stadt-frankfurt.de oder 069 212 38522  
  Museum Angewandte Kunst in Kooperation mit Andreas Wolf  

 und Florian Haas von der „Künstlergruppe finger“
− − − −

15:00–18:00 Uhr

BACKEN MIT DER SONNE –  
WIR ZEIGEN, WIE ES GEHT
Solaröfen, regionales Biogetreide & Urgetreide

 Stadtteilfest Gallus auf der Frankenallee, 60326 Frankfurt    

 Kinder im Zentrum Gallus e. V.
− − − −

18:00–circa 22:00 Uhr 

10 MILLIARDEN –  
WIE WERDEN WIR ALLE SATT ? 
Kino im Glashaus

 Gärtnerei Klumpen, Dortelweiler Straße 87, 60389 Frankfurt
 Spende willkommen, gerne eigenen Stuhl mitbringen 

 MUKIVA in Kooperation mit TRIODOS BANK FRANKFURT, Labl Frankfurt,   
 Gärtnerei Klumpen, gefördert durch: NKI Nationale Klimaschutzinitiative  
 & Umweltlernen Frankfurt, Organisation: Reflecta – Rethink Your World
− − − −

19:00–21:00 Uhr

KLIMALIEDER & REINER GENUSS
Chansons für Streuner und Träumer mit Gaumenfreuden

 inemaa, Rödelheimer Parkweg 14, 60489 Frankfurt 
 inemaa – nachhaltige Eventkonzeption, Ökologisches Weingut Schütte

12:00–18:00 Uhr

KLIMA, KAKAO & KULINARIK
Infostand & Verkostung:  
So lecker schmeckt Regenwaldschutz!

 Café Fein, Peterstraße 6, 60313 Frankfurt   PERÚ PURO, Café Fein
− − − −

13:00–17:00 Uhr

AKTIONSTAG FOOD-COOP FRANKFURT
Tag der offenen Tür

 Futterkreis – Food-Coop, Bäckerweg 26, 60316 Frankfurt 
 Spenden willkommen, Bienenwachstuch-Workshop 5 €,

 familienfreundlich 
 Futterkreis – Food-Coop Frankfurt

− − − −

15:00–18:00 Uhr

PERMAKULTUR IN DER GRÜNEN LUNGE
Vortrag und Verkostung der eigenen Ernte

 Gemüsehelden-Garten in der Grünen Lunge am Günthersburgpark,  
 ausgeschildert ab Schlinkenweg, 60389 Frankfurt

 Anmeldung bis zum 1.9.: gemueseheldenfrankfurt@posteo.de 
 Gemüsehelden Frankfurt, Bürgerinitiative zum Erhalt der 

 Grünen Lunge am Günthersburgpark

SONNTAG, 8.9.19
10:30–14:00 Uhr

KLIMAGOURMET RADELT
Entdeckungstour zu Naschgärten und Kräuterfeldern

  Start: 10:30 Uhr, Uhrtürmchen Bornheim Mitte; Ziel: 14:00 Uhr,
 Solawi Oberrad   Klimagourmet, Umweltlernen in Frankfurt
− − − −

11:00–15:00 Uhr

VEGANES ROHKOST-POTLUCK IN BÜRGEL
Für alle Rohkostbegeisterten und Rohkostinteressierten

 Auf der Wiese in der Nähe des Main-Turms Offenbach-Bürgel,  
 Anfahrt: http://bit.ly/AnfahrtMainturm   Anmeldung: 
 www.lisaconmoto.com/kontakt     WATANABE: Lisa, Yasu und Moto

DIENSTAG, 10.9.19
17:30–19:30 Uhr

ZUKUNFTSKANTINE – WAS ESSEN WIR 2040?
Diskussion über nachhaltige Ernährung und Verkostung

 Senckenberg Gesellschaft für Naturforschung,  
 Kantine im Jügelhaus, Mertonstraße 17 – 21, 60325 Frankfurt

 Anmeldung: https://museumfrankfurt.senckenberg.de/de/kalender/ 
 Senckenberg Gesellschaft für Naturforschung, Projektteam BioKompass

AUSBLICK
Mittwoch, 18.9.19, 19:00 Uhr

ZERO WASTE
Ein Leben ohne Müll?

  Haus am Dom, Domplatz 3, 60311 Frankfurt
 Anmeldung: hausamdom@bistumlimburg.de 

  Haus am Dom, gramm.genau
− − − −

Donnerstag, 3.10.19, 10:00–18:00 Uhr 

30 JAHRE  
ERZEUGERMARKT KONSTABLERWACHE
Regionales für die Stadt

  Konstablerwache, Frankfurt-Innenstadt    Frankfurter Marktverein e. V. 

ANGEBOTE FÜR SCHULEN UND  
BILDUNGSEINRICHTUNGEN
Zeitpunkt nach Vereinbarung

KLIMAFRÜHSTÜCK
 In der jeweiligen Schule
 Für Schüler*innen der Jahrgänge 8–10, Lebensmittelkosten trägt 

 die Schule, Anmeldung: ernaehrung@verbraucherzentrale-hessen.de 
 Verbraucherzentrale Hessen e. V.

− − − −

Montag, 9.9. – Freitag, 13.9.19

LERNWERKSTATT KLIMAGOURMET
Zielgruppe 4.–5. Klasse sowie 7.–9. Klasse

 Ort bei Anmeldung   Zielgruppe 4.–5. Klasse sowie 7.–9. Klasse  
 2 € Kostenbeitrag pro Schüler*in, Anmeldung: 
 kirsten.allendorf@stadt-frankfurt.de  Umweltlernen in Frankfurt e.  V.
− − − −

Dienstag, 10.9.19, 10:00–12:00 Uhr

HONIG FÜR KLEINE STADTIMKER*INNEN
Schulklassen reisen in die Welt der Bienen

  Museum Angewandte Kunst, Schaumainkai 17, 60594 Frankfurt 
 Für Schüler*innen ab der 1. Klasse, Anmeldung:  

 create.angewandte-kunst@stadt-frankfurt.de oder 069 212 38522 
 Museum Angewandte Kunst in Kooperation mit  Andreas Wolf und  

 Florian Haas von der „Künstlergruppe finger“

GASTRO SPECIALS
Montag, 9.9. – Freitag, 13.9.19, 11:30–14:00 Uhr

SPECIAL IM CASINO
Klimafreundliches Gericht

 AGAPLESION MARKUS KRANKENHAUS, Wilhelm-Epstein-Str. 4,  
 60431 Frankfurt    AGAPLESION CATERING GmbH
− − − −

Donnerstag, 5.9. – Sonntag, 15.9.19, 17:00–22:00 Uhr

KLIMAGOURMET-MENÜ IM  
BORNHEIMER RATSKELLER
Saisonales Menü mit Zutaten aus dem Umkreis von 25 km

 Bornheimer Ratskeller, Kettelerallee 72, 60385 Frankfurt
 Di. bis Sa. ab 17:00 Uhr, So. ab 12:00 Uhr geöffnet, Mo. ist Ruhetag 

 Bornheimer Ratskeller

SAMSTAG, 14.9.19
10:00–13:00 Uhr

PICKNICK MIT DEN GROSSSTADTHÜHNERN
Spazieren, Zutaten sammeln, picknicken

 Die Kooperative, Im Bärengarten 5, 60599 Frankfurt-Oberrad
 Anmeldung: kleebrig.honig@gmail.com 

 Die Kooperative in Kooperation mit Kleebrig und Bee Friends Frankfurt e. V.
− − − −

11:00–12:30 Uhr

FÜHRUNG ÜBER DEN DOTTENFELDERHOF 
Schwerpunkt Landwirtschaft und Klimawandel

 Dottenfelderhof, 61118 Bad Vilbel, Treffpunkt: Steintisch  
 auf der Hofwiese   5 € Kostenbeitrag   Dottenfelderhof e. V.
− − − −

11:00 – 17:00 Uhr 

SAUERTEIGBROT SELBER HERSTELLEN 
Backkurs

 Dottenfelderhof, 61118 Bad Vilbel, Treffpunkt: Backhaus
 70 € Kostenbeitrag, Anmeldung: http://bit.ly/BackkursDotti 

 Dottenfelderhof, Thomas und Monika Lepold GbR
− − − −

13:00–15:00 Uhr

SAISONAL, REGIONAL, BIO & FAIR
Tag der offenen Tür: TERRA VIVA – FoodCoop Offenbach

 Bettinastraße 25, Hinterhof, 63067 Offenbach    Terra Viva e. V.
− − − −

15:00–16:00 Uhr

NEUES AUS DEM HAFENGARTEN 
Miniworkshop: Das Klima wandelt unsere Beete

 Hafengarten, Hafenallee, 63067 Offenbach  
 Amt für Umwelt, Energie und Klimaschutz Offenbach,  

 Hafengarten Offenbach
− − − −

17:00–20:00 Uhr

ESSEN, WO‘S HERKOMMT
Pop-up Kitchen auf dem Dottenfelderhof

 Dottenfelder Hof, 61118 Bad Vilbel
 10 € Kostenbeitrag, weitere Spenden gerne gesehen,  

 Anmeldung: popup@shoutoutloud.eu, max. 50 Personen 
 ShoutOutLoud e. V., Dottenfelderhof

SONNTAG, 15.9.19
12:00–16:00 Uhr

ZERO WASTE KITCHEN
Workshop „Einfach essen“: Küchenabfälle weiterverwenden

 gramm.genau, Adalbertstraße 11, 60486 Frankfurt
 20 € Kostenbeitrag (inkl. Materialien), max. 20 Personen,  

 Anmeldung: bund.jugend.hessen@bund-hessen.de 
 BUNDJugend Hessen, gramm.genau

− − − −

15:00–19:00 Uhr

WILDKRÄUTER MIT ALLEN SINNEN ERLEBEN
Beobachten, kennenlernen, selber machen

 Kleingartenweg 4, 60389 Frankfurt,  
 Treffpunkt: Abenteuerspielplatz Wetteraustraße 

 15 € Kostenbeitrag, Anmeldung: gudwork@gmx.de, 
 Stichwort: Wildkräuter im Naturgarten, max. 24 Personen 

 Offene Werkstatt, Gudrun Jung von Gudwork

MITTWOCH, 11.9.19
11:00–14:00 Uhr

KLIMAGOURMET STREETFOOD
Klimafreundliche Mittagspause auf dem Willy-Brandt-Platz

 Willy-Brandt-Platz, 60311 Frankfurt  
 Klimagourmet in Kooperation mit dem Umweltamt Frankfurt & Foodtrucks

− − − −

17:30 – 19:00 Uhr

KRÄUTER, BEEREN, WURZELN
Eine Wildkräuterführung

 Dottenfelderhof, 61118 Bad Vilbel 
 15 € Kostenbeitrag, Treffpunkt: Steintisch auf der Hofwiese, 

 Anmeldung: anmeldung@regine-ebert.de    Dottenfelderhof 
− − − −

18:30–21:00 Uhr

KLIMASCHUTZ GEHT FLEISCHLOS BESSER 
Experten, Kurzfilme und vegane Kostproben

 Begegnungszentrum Heddernheim (Frankfurter Verband),  
 Aßlarer Str. 3, U-Bahn-Station Zeilweg, 60439 Frankfurt 

 Albert Schweitzer Stiftung, Transition Town Frankfurt e. V., 
 Frankfurter Verband Heddernheim

FREITAG, 13.9.19
Ab 15:00 Uhr solares Kochen, ab 18:30 Uhr Mitbringbuffet

PATATE INTERNATIONALE & ESPRESSI SOLARI
Kartoffeln vom Acker, „Sonnen-Espresso“ und Musik

 Ginnheimer Kirchplatzgärtchen, Ginnheimer Hohl 2, 60431 Frankfurt
 Anmeldung für die 30 Kartoffelportionen: 

 klimawerkstatt.ginnheim@yahoo.com 
   Klimawerkstatt Ginnheim, Die Kooperative 

− − − −

18:00Uhr

HINTERHOF-HIMBEEREN, FASSADEN-WEIN 
UND DACH-SCHNITTLAUCH
Neuland urbanes Gärtnern

 Ginnheim, Frankfurt, Treffpunkt bei Anmeldung
 Anmeldung: klimawerkstatt.ginnheim@yahoo.com 

 Klimawerkstatt Ginnheim

18:30–22:00 Uhr

AUS DER NATUR IN DEN TAGINE 
Genussvoller Gewürzabend mit Live-Cooking  
und Verkostung

 Vilbeler Landstraße 71, 60388 Frankfurt 
 69 € Kostenbeitrag,  

 Anmeldung: info@tourias-event.com, max. 15 Personen 
 Touria‘s Event Catering & Partycooking, roots.natural GmbH

− − − −

19:00–21:00 Uhr

GLOBAL, REGIONAL – EGAL?
ESSEN WIR UNSERE ZUKUNFT AUF?
Vorträge und Diskussion über Chancen & Heraus-
forderungen nachhaltiger & klimagerechter Ernährung

  Senckenberg Biodiversität und Klima Forschungszentrum,  
 Georg-Voigt-Straße 14, 60325 Frankfurt  

 Senckenberg Gesellschaft für Naturforschung

DONNERSTAG, 12.9.19
13:00 Uhr

100 JAHRE URBANE SELBSTVERSORGUNG
Eingemachtes, Kochkisten & solares Kochen

 Historisches Museum, Saalhof 1, 60311 Frankfurt
 8 € Kostenbeitrag, 4 € ermäßigt, Anmeldung: 

 klimawerkstatt.ginnheim@yahoo.com, max 15 Personen 
 Klimawerkstatt Ginnheim, Historisches Museum 

− − − −

16:00–19:00 Uhr

PILZE – GLÜCK IM GLAS
Kochevent & Einblicke in die wundersame Welt der Pilze

  Bergiusschule, Frankensteiner Platz 1, 60594 Frankfurt
 Anmeldung: www.bergiusschule.de, max. 12 Personen 

 Bergiusschule, Irene Wild: Büro für nachhaltige Esskultur &  
 Deutsche Gesellschaft für Mykologie e. V.
− − − −

17:00–18:30 Uhr

VEGETARISCH ESSEN –  
GUT FÜRS KLIMA UND FÜR MICH
Verbrauchercafé

  Verbraucherzentrale Hessen, Große Friedberger Str. 13 – 17, 60313 Frankfurt
 Anmeldung: ernaehrung@verbraucherzentrale-hessen.de 

 Verbraucherzentrale Hessen e. V.
− − − −

18:00–23:00 Uhr

KINO UND MEHR:  
UNSERE GROSSE KLEINE FARM 
Sehen, schmecken, erleben für den Klimaschutz

 Hafen 2, Nordring 129, 63067 Offenbach  
 5 € Eintritt, exklusive Speisen und Getränke

 suesswasser e. V.

 Ort   Hinweise; wenn keine Kosten angegeben sind, ist die  
jeweilige Veranstaltung kostenfrei    Veranstalter*innen

KLIMAGOURMET-WOCHE5.–15.9.2019

PROGRAMMDETAILS & AKTUELLES 

KLIMAGOURMET.DE
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ALBERT SCHWEITZER STIFTUNG

Alle Gerichte in diesem Programm sind vegetarisch oder vegan und  
berücksichtigen zusätzlich noch Kriterien wie bio, regional, saisonal, fair.


